
Quelques informations sur la vaisselle
La vaisselle est le terme commun&eacute;ment employ&eacute; pour d&eacute;signer les plats utilis&eacute;s dans le service et la consommation

alimentaire, qui comprennent les bols et assiettes. La vaisselle se rapporte &agrave; un ensemble de vaisselle, avec l'inclusion des

accompagnements comme les appareils de service. Le terme plus large pour la vaisselle comprend les assiettes, les verres et des couverts.

 

 Les plats contemporains sont g&eacute;n&eacute;ralement en gr&egrave;s, en porcelaine en terre cuite et en verre. Le verre a &eacute;t&eacute;

utilis&eacute; pour la vaisselle pendant des si&egrave;cles, et est souvent utilis&eacute; dans de nombreux foyers.

 

 Pour la vaisselle, de nombreux &eacute;l&eacute;ments cl&eacute;s sont utilis&eacute;s lors des repas et pour boire.

 

 Les assiettes par exemple, sont g&eacute;n&eacute;ralement plates, large, sur laquelle les diff&eacute;rents types d'aliments et de dessert sont

pr&eacute;sent&eacute;s. Les assiettes sont &eacute;galement utilis&eacute;es comme des d&eacute;corations. Les mat&eacute;riaux utilis&eacute;s

pour fabriquer des assiettes incluent le verre entre autres choses. Les assiettes sont &eacute;galement fabriqu&eacute;es en porcelaine,

r&eacute;sine de m&eacute;lamine ou en papier.

 

 Quand il s'agit d&rsquo;assiettes, leur taille est toujours vari&eacute;e et peu comprendre:

 

 - Soucoupes

 - Assiettes &agrave; d&icirc;ner

 - Grands plats de service

 - Assiettes &agrave; pain et &agrave; beurre

 - Assiettes &agrave; dessert

 

 Les assiettes ont commenc&eacute; &agrave; &eacute;merger en tant qu&rsquo;objet de collection dans les ann&eacute;es 1800 par un noble

n&eacute;erlandais-anglais, Patrick Palmer-Thomas, qui s&eacute;duit le public victorien avec son beau-parl&eacute; sur les expositions

d&rsquo;assiettes. 

 

 Les bols font partie int&eacute;grante de la vaisselle. Un bol est d&eacute;crit comme une sph&egrave;re ouverte utilis&eacute; par les personnes

dans le monde entier pour servir la nourriture, dans certaines cultures, de boire et aussi pour mettre des articles tels que la farine et le sucre. 

 

 Les bols ont existent depuis des si&egrave;cles, les plus anciens ayant &eacute;t&eacute; d&eacute;couvert en Chine, en Cr&egrave;te, en

Gr&egrave;ce antique et en Am&eacute;rique.

 

 Les sucriers sont une autre composante majeure de la vaisselle, utilis&eacute; pour stocker des morceaux de sucre, d'&ecirc;tre servi avec du

th&eacute; et du caf&eacute; &agrave; la fin d'un repas. Dans la culture occidentale, surtout en Angleterre, les sucriers sont une partie importante d'un

service &agrave; th&eacute;.

 

 Les amateurs d'histoire seront heureux d&rsquo;apprendre qu&rsquo;en 1796, Gustav Adolf IV de Su&egrave;de a donn&eacute; quelques bols en

argent pour le sucre &agrave; son parrain, Johan Sederholm.

 

 Que vous vouliez acheter de la vaisselle en porcelaine ou autre comme un bol en m&eacute;lamine ou des assiettes en m&eacute;lamine, de

nombreux magasins proposent diff&eacute;rents types de vaisselle pour satisfaire vos envies, que ce soit pour de la vaisselle de camping ou

plut&ocirc;t de la vaisselle pour des r&eacute;ceptions.
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